Badania orjentacyjne nad zawartoscig
cukréow i kwaséw w owocach pospo-
liciej uprawianych odmian jabtoni.

Orientierende Untersuchungen tber den Gehalt an
Zucker und Saure in den Friichten der bekanntesten
Apfelsorten.
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Skiad chemiczny owocéw uprawianych odmian drzew i krze-
wow owocowych badano juz niejednokrotnie. Pierwsze analizy ja-
btek wykonal w 1853-55 R. Fresenius, poczem nastepuja ba-
dania E. Wolffa, O. Pfeffera, Th. Margolda, Dragen-
dorffa, E. Macha, P. Kulischa, H. Kremlea, E. Ma-
cha, i K. Portelea, Behrenda, H . Gregya, E. Beiera
P. Hassea oraz najobszerniejsze Hottera, ktory zanalizowal
owoce 140 przeszto odmian jabloni uprawianych w Styrji. #)

W latach pozniejszych badania te prowadzone s3 na wielka
skal¢ rowniez i w Stanach Zjednoczonych Am. Pin. Na specjalng
uwage zastuguja prace: W. . Younga, ktory na podstawie analiz
sktadu chemicznego probowal wykaza¢ warto$¢ roznych okregow
Stanow Zjednoczonych dla uprawy pewnych odmian, D. Haynes

K. Archbold, badajacych zmiany w skladzie chemicznym jablek
podczas ich dojrzewaniai przechowywania, oraz praca J. H. Gour-
ieyai E. F. Hopkinsa nad wptywem nawozenia azotowego na
Isktad chemiczny owocéw i trwato$¢ ich w przechowaniu.

*) Cytowana wg. J. Koniga
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U nas sklad chemiczny owocow analizowat T. Chrzagszcz,
przyczem gtowna uwage zwracal on na ich wartos¢ dla wyrobu
win owocowych,

Badania majace na celu poznanie réznic w zawartoSci cukrow
i kwasow w owocach poszczegolnych odmian, wahan, jakim sklad-
niki te ulegajg w poszczezolnych latach, **) jak rowniez roznic w
skladzie chemicznym owocow jakiej$ odmiany, pochodzacej z roz-
nych okolic naszego kraju, nie byty dotychczas prowadzone, mimo
ze mie¢ one moga duze znaczenie, nietylko jesli chodzi o Scislejsze
scharakteryzowanie wartosci danej odmiany, lecz i ustalenie okregow,
w ktorych na jej uprawg powinno si¢ potozy¢ specjalny nacisk.

Przystepujac do rozwigzania tych zagadnien, postanowitem zba-
da¢ przedewszystkiem zawarto$¢ cukrow i kwasow w owocach
najpowszechniej uprawianych u nas odmian jabloni, w momencie
catkowitego ich dojrzenia. Zaznaczy¢ przytem muszg, ze w dostep-
nej dly mnie literaturze nie spotkafem si¢ z analiza skadu chemicz.
nego owocow tak pospolicie uprawianych odmian jak: Pigkne z Bo-
skop, Krolowej Renet, Koszteli, Kulona, Landsberskiej, i Malino-
wej Oberlandzkiej.

Nie mogac chwilowo zbada¢ indywidualnie pewnej liczby owo-
cow kazdej odmiany, co daloby dopiero, z uwagi na to, ze zmien-
nos¢ jest zjawiskiem powszechnem, dokladne pojecie o roznicach,
jakie tu moga zachodzic, ograniczylem si¢ w mysl przyjetych zasad,
do analizowania przetartego przez tarke miazszu + 2" kilogramowej
probki owocow. Poniewaz owoce badanych odmian roznity si¢ dosc
znacznie wielkoscia, tak np. owoce odmian Piernej z Boskop i Ku-
lona byly duzo wigksze od owocow odmian pozostatych, przeto liczba
ich w probce wahala si¢ od 15 do 20 roznej wielkosci sztuk.

Analizujgc migzsz, okreslatem suchg mase, cukier inwertowany,
sacharoze, kwasowos¢, oraz stezenie jondw wodorowych. Zawar-
tos¢ cukréw oznaczalem metoda Bertranda, kwasowos¢ potencjalna
przez miareczkowanie NaOH, za$ stezenie jonow wodorowych me-
toda elektrometryczna, przy pomocy elektrody chinhydronowej. Przy
wykonywaniu powyzej wymienionych analiz wydatng pomoc oka-
zali mi p. p. Dr. W. Moycho oraz Inz. R. Berg, ktorym na
tem miejscu sktadam serdeczne podzigkowanie.

Wyniki analiz zestawione sa na tablicy, w ktorej podatem row-
niez pothodzeme owocow, date wykonania analiz, w rubryce zas

")/awdrwst. cukrow i kwasow w owocach kazdej odmiany waha

sie w roziych latach, jak to wykazal P. Kulisch, w do$¢ duiych gra-
nicach.



329

* [2jdeaaaq
“WIL] J9PUR[I3GQ) 1Y
8'00 cL'e 6910 8'6 e 2 ze'ps X el eYBjoulg | -zpueldaqo amoul[ely
‘(a1ypurry Jadiaq
6°LZ [8'¢ 61F0 ‘6 i 7 0'g 75't8 X ¢l eydfoulg | -spue) eyssaqspue
m ‘(apauray
8'G1 re'e r08°0 L'Z1 L'e 0'6 0t‘18 el moparg s.uoMmo); wuoiny|
‘(9y40s[ajdy
€S 8e'F 191°0 P'6 81 9L cr'es X 02 eY2[OUlS | yosiujod) e[ajzsoy
‘(durwaedplodiay
8% 08'e CEF0 8'01 0'z 98 For8 1101 MOUIOL] | -MIAN 1 JRUIY emo[oly
*(dooy
.mom uoa ..U:mz.ﬁumu
1'z71 LV'E RE60 ¥zl e'g 6'8 09 28 et Mopafg doysog z 2uydd
(123deuayioq)
9'01 0o'e 130 2’6 I8l 'L 68'€8 1ot eyajoulg cuayiog
‘(31408
-[eydy  ayosissny)
001 oL'e L8L'0 A | 80 9'g pe'os 1X 02 eydouUlg eymouojuy
uajuazoid ul Yyoejuaooad pm
A s B N B,
‘:ma_m“".wuv_._wﬂN g W”M_,MH_?MMMH.H“.M“ Mu_w__.....:N .nL.umn 4ayonzyiaauy  yeyad _E_u. wnieq -welsqy ._._o.._:_.mZ 1
..Ba—mMsv_ d “Amoy -jmesan MNE, fuemoliam -sessepM ‘AZleue I Aueruipo emzey
y -1qe| semy eu mu | mpayND r eiR(] -azpoyaod e '
op Mo4yno “ q W mos ) ut Jany epoM
_ joUNsO}g ol eutese 25011 euloBQ BH°S :

u3ji0s[ajdy UIISIJUURYI(Q 9P UIIYONIJ udp ul jjeyadaineg pun Jayonz
‘wiopqel ueiwpo yoAueimeadn [s1o1jodsod yoeoomo m mosemy | nIynd Pso}IEMERZ




330

ostatniej stosunek cukrow do ogdlnej ilosci kwasow. Poniewaz
tablica dostatecznie wyraznie wykazuje roznice w zawartosci cu-
krow i kwasow w owocach badanych odmian, przeto nie wdajac
sie w diuzsze rozwazania na temat tych wiasciwosci, ograniczam
sie do stwierdzenia, ze na rozny smak owocow, poza nieuwzgled-
nionemi przeze mnie garbnikami, wptywaja przedewszystkiem kwasy,
ktére u poszczegélnych odmian wystepuja w ilosci bardzo roznej,
podczas gdy zawarto$¢ cukrow ulega wahaniom w  daleko mniej-
szym stopniu. Znaczne rOznice w kwasowosci owocow  pozwalaja
warto§¢ ich okresla¢ w przyblizeniu przez samo juz nawet ozna-
czanie stezenia jonow wodorowych, ktorego wyktadnik Ph jest miarg
kwasowosci czynnej, — odczuwanej smakien.
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ZUSAMMENFASSUNG,

Vorliegende Arbeit bezweckt den Nachweis der Unterschiede
an Zucker — und Siuregehalt in den Friichten der in Polen vorwie-
gend angebauten Apfelsorten, Die Resultate der Analysen, welche
auf beigefiigter Tabelle angegeben sind, zeigen uns, dass auf die
Verschiedenartigkeit des Obstgeschmacks, ausser den von mir un-
beriicksichtigten Gerbstoffen und Estern, einen besonderen Einfluss
die Siuren ausiiben, welche bei einzelnen Sorten in sehr verschiedenen
Mengen auftreten, wihrend der Zuckergehalt viel geringere Schwan-
kungen aufweist.

Bedeutende Unterschiede im Siuregehalt der Friichte ver-

schiedener Apfelsorten, ermdglichen ihren Wert annihernd schon
allein durch die Ph zu bestimmen.
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